


Apéritif Maison 10.00

L
> Florange dry - Apéritif namurois a base de vin blanc 08.00 o) Mocktail du moment 09.00
O Pastis Mr. Hubert 08.00 0 Homemade Lemonade - citron 06.00
';‘ Bulles belges du moment 11.00 §| Homemade Lemonade - du moment 07.00
o Vin blanc demi-sec - Vin de liege, Notes blanches 07.00 > Hibiscus-Framboise Fizz 09.00
=] —
R Vin rouge doux herbacé 07.00 s Arduenna GinZero & Tonic 11.00
ir Vin fruits rouges ou verveine 08.00
|(-: Kir Vin frui g ] wn
i i i 11.00
Kir Bulles fruits rouges ou verveine Mr. Tumlus 4.9° 05.30
7 i 07.00 . . )
Vermouth Maitre Pierre blanc ou rouge To Touille Triple épicée 8.5° 06.00
Val-Dieu - Dans l'esprit d’'un Cointreau 08.00 Eramboizette 5.6° 05.50
> H s H o
Negroni a la Arduenna - Bitter, gin, vermouth 11.00 - Philomeéne Phi 4.5 05.50
0 Planteur - Rhum, jus pomme-fraise 12.00 -] Philomene Céleste Triple Dorée 10.5° 0798
ubarbe - Vodka, cordial rhubarbe, liqueur a la rose ; i = :
Rhubarbe - Vodka, cordial rhubarbe, li 2 | 12.00 g Vulpio Blonde 5 R0
O Hibiscus - Vodka infusé d'hibiscus, citron, citronnade 12.00 (n  Vulpio Ambrée 8.2° PoeD
x i i o
- Sureau - Gin au sureau, basilic, miel, pétillant 12.00 w getiichamps Iiniplea0clB SIS
> Bl saisan. ue e t/0s I'-I'-I' Bertinchamps Passion 0.0 05.00
5 : 1 . . i .22 06.50
e Fraise - Rhum brun, purée de fraise, sirop au thym 12.00 o Orval jeunt, 6.2
wn ? j . : m i 3 is 6.2° 08.00
Cerise - Rhum blanc, liqueur de cerise, citron 12.00 wn ROl Ec 8 ae Al D2
; 3 o H 7.5° 06.00
Concombre - Gin, vermouth blanc, jus concombre-céleri 12.00 oHPRe
Bon Secours Brune 8.0° 06.00
w Arduenna Gin - Sapin, sureau, mirabelle 13.00
(@) Tropez Gin - Lavande, thym, romarin 13.00
O BRU plate/pétillante 25cl 03.00
0 Mr. Hubert Botanical - Un classique 13.00
BRU plate/pétillante 50cl 05.00
— - Giardini di Palermo - Mandarine verte, cédrat 13.00
iy ) BRU plate/pétillante 100cl 07.00
m Waterloo Gin - Oak Vieilli en fat de chéne 14.00
(@) by Mr. Hubert
m T Eaux au houblon bergamote-romarin I citron-gingembre 25cl  03.80
La NID by Bertinchamps 5.2° 25cl 04.00 - Limonades 3 : s
> Tonic / cola-citron vert | citron-menthe | gingerbeer-hibiscus | ~ 04.00
O C Philomeéne florale 5.5° 25cl 05.50 W ced Tea vert-menthe | Iced Tea maté-citron 25cl
-n Paix dieu 10° 25cl 05.50 Jus by Upigny pomme | pomme-rhubarbe | pomme-fraise | 03.80
pomme-cerise | pomme-poire 30cl
Z o Bertinchamps bl. Pamplemousse 5° 25cl 04.50 e :
- by Ritchie cola zero | grapefruit-ananas 27.5cl 04.30
m Nos bieres au fat sont aussi disponible en 33cl



LET'S SPRITZ

TOUTES LES CREATIONS SONT A 12.00

Mr. Hubert Spritz — Le classique Orange

Sprezza — Nero d’avola & amande ameére
Hugo — Liqueur de sureau
Limoncello — Liqueur de citron
Concombre — Liqueur de concombre, Infusion thé froid

En saison deés le 15/05

Fraise — Gin a la purée de fraise, cordial poivre rose

Framboise — Vodka infusé estragon, purée de framboise

Abricot — Rhum blanc a la purée d’abricot i
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Tapenade du moment et focaccia croustillante 14.00
Fromage et jambon sec de chez nous 16.00
Pépites de poulet croustillantes, spicy mayo 16.00
Mix de mini croquettes 16.00
Paté de chevreuil, condiments autour de I’abricot 20.00
Paté en crolite, légumes en pickles 18.00

Vin : Domaine mellemont, pinot noir - 7.00

Toast aux champignons, fromage de maredsous 18.00/24.00
Vin : Boccantino, primitivo - 6.00

Croquettes aux fromages affinés, salade 17.00/23.00
Vin : Domaine terres georges, et cetera - 6.50
Bisque de homard, toast gratiné, créme battue 19.00
Vin : Buisson, pinot gris - 7.00
Boulettes a la sauce liégeoise, salade 23.00
Vin : Domaine terres georges, et cetera - 6.50
Chicons au gratin, purée bien beurrée 24.00
Vin : Jade, viognier - 7.00
Véritable vol au vent 55.00
Vin : Boccantino, pinot grigio - 6.00 :
Burger de boeuf, fromage, bacon, sauce Confluence 23.00
Supplément croquette du moment +5.00
Vin : Domaine constant-duquesnoy - so rhon! - 7.00
Civet de marcassin grand-meére, sauce Chasseur 28.00
Vin : Domaine maupas, l'indésirable - 7.00

5 3 S 24.50
Tagliatelle au saumon, coques, creme a la vodka
Vin : Weingut Seehof, Riesling - 7.00
Tagliatelle crémeuses au bleu, noix et volaille 230
Vin : Domaine constant-duquesnoy - so rhon! - 7.00
Ravioli a la facon carbonara, guanciale 2450

Vin : Domaine magnaud, pure colombard - 7.00

SAIANVIA S31

SNOSSIOd S31

Jambonneau a la moutarde 28.00
Magret de canard 30.00
Steak de biche 32.00

Vin fruité : Belchapel, carignan vieilles vignes - 6.50
Vin charnu : Domaine maupas, I'indésirable - 7.00

Toutes nos viandes sont accompagnées d’une
croquette aux noisettes, butternut, panais et d’'une
poélée de lIégumes de nos partenaires maraichers.

Marée du jour 26.00
Aile de raie aux capres 29.00
Filet de lotte 32.00

Vin minéral : Le blanc de jacques, auxerrois - 7.00
Vin rond : Vin de liége, eolides - 7.00

Tous nos poissons sont accompagnés d’une déclinaison
autour du chou-fleur, pommes croquettes et d’une
poélée de légumes de nos partenaires maraichers.

POUR LES ENFANTS

Tagliatelle, sauce bolognaise 15.00
Boulettes du moment, frites, salade 15.00
Steak haché, frites, salade 15.00
Poulet croustillant, frites, salade, sauce barbecue 15.00
Fishsticks, frites, salade, sauce tartare 15.00

De manieére a garder un service harmonieux et de qualité, nous
vous demandons de vous limiter @ un choix maximum de 4
entrées et 4 plats pour des tables a partir de 8 personnes.
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UN CADRE ENCHANTEUR POUR TOUS
VOS EVENEMENTS

La Confluence est le lieu idéal pour célébrer vos moments uniques. Que ce soit un anniversaire, une réeunion
de famille ou tout autre événement spécial, notre restaurant offre une ambiance chaleureuse et raffinée,
parfaite pour immortaliser des souvenirs inoubliables.

PARTICULIERS

Célébrez vos événements
privés dans un cadre élégant.
Mariages, anniversaires, nous

offrons un espace privatisé,
une cuisine raffinée et un
service sur-mesure pour des
moments inoubliables.

A

¢

CONFERENCE

Organisez vos conférences
dans notre restaurant, alliant
confort et élégance, avec
espace privatisé, cuisine
d'exception et service
personnalisé.

4

WALKING DINNER

Réception debout avec une
sélection de bouchées
gastronomiques et boissons
assorties, idéal pour les
événements de networking.

PLUS DE DETAILS A PROPOS DE NOS SERVICES

A La Confluence, nous comprenons que chaque entreprise a des besoins spécifiques. C'est pourquoi nous proposons
des événements sur mesure et des formules dés 70€. Que ce soit pour un repas d'affaires ou une grande réception,
notre équipe s'engage a rendre chaque moment unique. Pour toute demande de devis, contactez info@la-confluence.be.
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REJOIGNEZ-NOUS

BRUNCH

CHAQUE DIMANCHE

Il FORMULE TOUT COMPRIS A 70€ Il
DE 11H30 A 16H30

BULLES A L’APERO, VIN, EAU, BOISSON CHAUDE
VIENNOISERIES - PAINS + TARTINADES - OEUFS
COINS ACCOMPAGNEMENTS FROIDS - PLATS MIJOTES
VARIETES DE VIANDES & POISSONS CUITES A LA MINUTE
FROMAGES - COIN GOURMANDISE

GHEM. DU BH%VALLUN 45,
PROFONDEVILLE




POUR SE RECHAUFFER

S34VvDO S3I1

g

Café

Espresso

Cappuccino

Double Espresso
Cappuccino glacé

Latte Macchiato
Chocolat chaud

Sirops maison au choix
Noisette - Caramel - Vanille
Irish coffee - Whiskey
Italian coffee - Amaretto
Jamaican coffee - Brhum

Belgian coffee - Geniévre

Russian coffee - Liqueur de café

Brhum Aged Rhum

Lambertus Whiskey 10 ans

Belgian Owl "Single Malt"

Chenoy "Cognac"

Elixir des Moines

03.50

03.50

03.80

03.80

04.00

04.50

04.50

00.50

11.50

11.50

11.50

11.50

1.50

s411LS391d

Mr. Hubert "Limoncello"
Mr. Hubert "Amaretto"
Noblesse "Chartreuse”
Val-Dieu “Cointreau”
Liqueur de Café maison
"Bailey's" maison

Constant Berger Eau-de-vie
Prune ou Cidre
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Vert Zomba - Nature

Vert Sans doute - Fraise, miire, myrtille
Vert Malawi - Gingembre, péche

Vert Gunpowder - Menthe marocaine
T'Chai eva - Gingembre, curcuma

Noir Ban lien - Nature

Noir Octobre révélation - Agrumes

Noir Mademoiselle - Lavande, bergamote
Noir Lapang souchong - fumé au bois
Bleu Absolu oolong - Goji, poire, péche
Blanc Malawi - Péche, hibiscus

Tisane Fantaisie - Figue, coing, datte
Tisane Abbaye - Tilleul, verveine

Tisane Rooibos - Framboise, rhubarbe

GOURMANDISE

09.00

A
SAISONNIERE
11.00 - -
11.00
08.00 Part de tarte du jour - Disponible jusqu’a 18h
07.50 Dame blanche
07:50 Crémeux et streusel aux noisettes, gel citron
08.00
500 Merveilleux au chocolat noir déstructuré
0750 Brownie au chocolat blanc et café, espuma tiramisu, cacao
07.50 Comme une tarte poire frangipane, sorbet poire stracciatella
10.00

Gateau brioché aux pommes caramélisées, cannelle, glace vanille

7.00
11.00
11.00
11.50
11.50
12.00
12.50



Merci de votre confiance !
Nous sommes ravis de vous avoir accueilli(e) et espérons gque vous avez passeé un
agréable moment en notre compagnie. Chaque plat a été préparé avec passion et
attention, dans I'espoir de vous offrir une expérience unique.

Au plaisir de vous revoir bientot !

Un grand merci a nos producteurs et artisans.

L.a Confluence

CUISINE LOCALE ET DURABLE



